
( G ) Geflügelfleich ( a ) Gluten ( a1 ) Weizen 1 mit Farbstoff

( Sch ) Schweinefleisch ( b ) Krebstiere ( a2 ) Roggen 2 mit Konservierungsstoffen

( R ) Rindfleich ( c ) Eier ( a3 ) Gerste 3 mit Antiioxidatiomsmitteln

( F ) Fisch ( d ) Fische ( a4 ) Hafer 4 mit Geschmacksverstärker

( V ) Vegetarisch ( e ) Erdnüsse 5 geschwefelt

( f ) Sojabohnen ( h1 ) Mandeln 6 geschwärzt

( g ) Milch ( h2 ) Haselnüsse 7 gewachst

( h ) Schalenfrüchte ( h3 ) Walnüsse 8 mit Phasphat

(  i ) Sellerie ( H4 ) Kaschunüsse 9 mit Süßungsmittel

( j ) Senf ( H5 ) Pecannüsse 10 chinihaltig

( k ) Sesam ( H6 ) Paranüsse 11 koffeinhaltig

( l ) Schwefeldioxid ( H7 ) Pistazien 12 genetisch verändert

( m ) Lupien ( H8 ) Macadamianüsse

K6 ( n ) Weichtiere

Nachspeise: Milchreis mit Kirschen (g)

Suppe: Gemüsesuppe mit Eierflocken (a,a1,i)

Speiseplan
Montag 27.09.2021 bis Freitag 01.10.2021

Montag

Dienstag

Hauptspeise: Nudelauflauf mit Gemüse und Tomatensoße (a,a1,c,i)

Nachspeise: Vanillepudding (g)

Mittwoch

Hauptspeise:

Hauptspeise: Gulaschsuppe mit Brötchen (a,a1,i)

Nachspeise: Gurkensalat (g)

Donnerstag

Spirellinudeln mit Kräuter - Sahnesoße (a,a1,c,g)

Nachspeise:

Freitag

Keks (a,a1,c)

Beschreibung: Allergene: Allergene Zusatz: Zusatzstoffe:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Änderungen der Speisen möglich

Dekorationspflichtige Zusatzstoffe gemäß ZZulV und Verbraucherhinweise von ( 1 bis 12 )

Stoffe oder Erzeugnisse die Allergien oder Unverträglichkeit auslösen gemäß LMIV Anhang II von ( G bis H8 )

Fischpflanzerl mit Kartoffeln und Remoulade (a,a1,c,)

Erdbeerpudding (g)


